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(’_\j Innovationscenter for @kologisk Landbrug
¥
Dansk neddzproduktion: Tak for en smagfuld og lereng temadag &) By

Tirzdag var ca. 50 deftagers zamlst 1l en speendende tamadag om danzk
n@ddsproduktion med gode spargsmal og stort engagement:

@ Rundvizning pd Fometets aresler med frugt- beer- og neddeproduktion, &t
myplantet omrade med forskelige sorter af haszel og specielle maskiner t
renholdelze og hast af ngdder.

@ Opl=g om sencorik fra Lisbeth Ankersen, Innova Consult. der gjords o= Mogere
pd. hvad smag =r, hwordzn man kan baskrive forskellige smagsnuancer melizm artar
og sorter af nadder, og hvordan man kan bruge smagsbeskrivelzen 1l at
markzdsiagre @it produkt. Her praveds deltagemns at smage og beskrve forskellige
sorier 2f valnad og kestanje dyrket ved Pometst.

@ Oplz=g ved christophe miolane, Meyers Madhus, der fortalte om virksomhedens
imtzresze for lokale ravarer og deres tilgang til 31 @ge intereszen for plantebazersds

fadevarer | Danmark, ogsd dansks nadder.

Crojekterne Madder med danzke redder’ og Lokslt producersds ghologizke nadder
ar at zamaribsjde meflam SEGES Innovation. Innovationscenter for Bkologisk
Landbrug, Institut for Plante- og Miljowidenskab, Kobenhawns

Universitet. Hortiddwice &5 og Meyers.

Srojekterne e statiet af Fondan for Plantsbasereds fedevarer, Fonden for Skologisk
Landbrug og Den Europasisks Union — NextGensrationELl.

#pkologisklandbrug #plantebaseredefedevarer

@ Duog3dt 1
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