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Nar innovation og smag er en passion
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Smagsoplevelsen er ikke kun smag

Sanser og tanker

Sad
Syrlig
Salt

Bitter
LImami
"Fed”

Flere hundrede flygtige duftstoffer i de fleste fédevarer Duf

5-6 grundsmage Smag

Estere
Ketoner

Syrer

Laktoner
Svovlfarbindelser }

Konsistens

WVisuelt
magsnplevelsen k.ognitiv evaluering
Lyd



Hvad er smag?

Vi er i stand til at registrere 5 grundsmage pd tungen:

0 Salt
(Bordsalt/NaCl)

01 Surt
(Citrusfrugter)

0 Sedt

(Sukker)

O Bitter
(Meark chokolade, kaffe)

0 Umami
(MSG, kinesisk take away)

o Kokumi?




Smag og Duft
_

Smag er en kombination af det der foregdr pd tungen og i
ncesen. P& tungen opfanges de 5 grundsmage og sammen
med duftindtryk og mundfglelse, kan vi registrere 10.000
forskellige smage.

"Mundfglelse” — eks. Brcendende fra
chili og kanel, kglende, tingling,
numbing, olieret og astringerende
(sammensnerpende)




Umami
o

7 Hvor kommer umamismagen fra?

1 Umami er knyttet til aminosyren
glutamat, som findes naturligt i en
rcekke fgdevarer — eller tilscettes
som koncentreret mononatrium

glutamat MSG.

71 (Proteiner er sammenkrgllede
perlekceder af aminosyrer)

1 Glutamat kan smages, ndr den
frigives fra maden - nar vi
tilbereder maden.

= (Nér vi opvarmer eller fermenterer |
maden rykkes protein-
perlekcederne i stykker til de
enkelte aminosyrer)




Hvordan kommunikerer man smag?

Subjektiv beskrivelse:

Personlig, ladet, vurdering:
kan i’ /kan ikke IV’

Smager sd englene synger
Eller

Som en varm sommerdag
...0g hvad betyder det...

Forbrugertest; "det

smager godt”, "jeg
synes...”

Objektiv beskrivelse

Konkret — uafhcengig af
personlige prceferencer og
mindre afhcengig af
personlige oplevelser

Saltvand og solcreme —
Folk der sveder i bussen —
Varm asfalt — Jordbcer
med flade - ...

Sensorisk test eller
kemisk analyse; "pd en
skala...”, "der er 0,05

mg ...”



Hvad er duft og smag egentlig?

o Kan en Valngd virkelig smage (lidt) af banan?

11 Ligesom noder er en "nggle” til musikkens sprog — kan
kemi vcere en nggle til at forstd hvordan smag er
sammensat

1 192 smags- og duftstoffer
Valnedder

1 335 smags- og duftstoffer = smagen af en Banan
1 65 smags- og duftstoffer til feelles

smagen af



Hvad er det, der giver Valnedder smag — og
hvordan adskiller Valngdder sig fra Kastanjer

Der findes 192

Furaner
forskellige smags- og Maltol
. Diacetyl
duftstoffer i Valnad et
Valnodder ,I 50 Nerolidol
: : Geraniol
Der findes 122 i Hvdroca R °
. ydarocaroboner 42
Kastanjer j\lkclaholer Kastanie
Valngdder og == 30

Kastanjer har 42 af
disse aromastoffer
til feelles



Hvad er det, der giver Valnedder smag — og
hvordan adskiller Valngdder sig fra Hasselnedder

Der findes 192
forskellige smags- og

3uf|’rs’ro:£er i Valned
alnadder 110 E:Z:?er
Der findes 274 i Hod
ydrocar- 82
Ristede Hasselnadder  boner Ristet
Ketoner;
Valngdder og Ristede JU;bne Hasselngd
Hasselngdder har 82  Syrer 192

af disse aromastoffer
til feelles



Kastanje Smagsbarometer
N

Bouche Rousse
deBetizae |[ Nay Marigoule

Ikke Sed

og
Citrus (Citrus)




Nedde Smagsbarometer
=

Solsikkekerne

vqlngd qudel

Hasselnad

Skarp
Ngd

Kastanj
Pecan anje

Negd




Skarp ned

Tree Sed ngd

O 0,0
&

Frugt
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Oversigt, Valngdder

G
Meteor Melanaise

2 Kloster Q Juglans regia 120

3 Franquette 10 Broadview

4 Juglans regia 4912 11 Odin

5 Arslev 26 12 Parisienne

6 Grendal 13 Solbjerg

7 Pickiing 14 Milling

15 Mayette



Preve 1, Meteor

Smag

Valngd, fed, nad, lidt
skarp, let bitter
efter nogen tids
tygning, anelse
svovl, lidt ristet
brad, anelse smegr,
anelse jord, lidt
umami, anelse sad

Konsistens og Mundfglelse

Sprad, lidt saftig, papirstynd
sprad hinde som sidder lidt
l@st, tygges hurtigt sammen til

en homogen blgd masse med
lidt bid fra hinderne, tar

overflade, lidt fed, lidt
kradsen-i-halsen




Prave 1, Meteor

-—
Visueli

Udenpa:

Store, fugtige/let
klistrede valngdder
med en del hvid og
bld mug.

Indeni:

Ret lyse kerner, enkelte
steder med gule
plamager




Prave 2, Kloster

I
Smag Konsistens og Mundfslelse
Lidt mere "friskplukket” Spred, saftig, hinden sidder
smag end prove 1. godt fast p& kernen (virker
Valngd, fed, lidt syrlig, ikke spred/papirstynd, gér
lidt skarp, lidt tree, mere i et med kernen). Lidt

anelse mandel, anelse  kradsen-i-halsen
vanille, lidt bitter, lidt

gren/frisk, anelse frugt
(banan), lidt sed




Prave 2, Kloster

-—
Visueli

Udenpa:

Medium-store valngdder
med mug pad enkelte

Indeni:

Mediumlyse kerner,
enkelte med mug-
tréde /hyfer, enkelte
med udtgrrede
omrdder, anelse blank




Preve 6, Grondal

Smag

Valngd, fed, nad, lidt sad,
lidt umami, lidt kokumi,
lidt troe, en anelse
bitter i eftersmagen,
anelse frugt (banan),
lidt umoden banan, lidt
hasselnad

Konsistens og Mundfglelse

Sprad, knasende, kun lidt saftig,
udtarrende, lidt fed, nem at
tygge igennem, tygges hurtigt
sammen til en homogen blad
masse med lidt bid fra hinderne,
ter overflade



Prave 6, Grendal

-—
Visuvelt

Udenpa:

Relativt smq, rene
valngdder med let
markerede samlinger

Indeni:

Ret lyse kerner med lyse
drer. Enkelte
indskrumpede /indtgrre
de eller mgrke kerner,
enkelte med sorte,
blanke plamager med
gule plamager




Preve 10, Broadview

Smag

Valngd, fed, lidt skarp,
ristet ngd, pecan nad,
bitter, lidt jord, lidt
umami, lidt kokumi,
lidt tree /cedeltree,
ngddeolie

Konsistens og Mundfglelse

Spraed, udterrende, lidt saftig,
papirstynd sprad hinde som
sidder lidt last, tygges hurtigt
sammen til en homogen blgd
masse med lidt bid fra hinderne,
ter overflade, lidt fed



Preve 11, Odin

Smag

Valngd, fed, let bitter, lidt
skarp, lidt sgd, lidt
mandel, lidt umami, lidt
kokumi, lidt cedeltrce,
lidt umoden banan, lidt
pecan ngd

Konsistens og Mundfglelse

Papirstynd sprad hinde som
sidder lidt lgst, tygges hurtigt
sammen til en homogen blgd
masse med lidt bid fra hinderne,
ter overflade, spred, udtarrende,
kradsen-i-halsen, fed




Preve 11, Odin

-—
Visuvelt

Udenpa:

Store, fugtige/let klistrede
valngdder med en del
mug.

Indeni:

Mearke kerner med nogen
variation i farven. De
mgrkeste kerner er
ogsa delvist
indtgrrede /indskrumpe
de




Prave 12, Parisienne

Smag Konsistens oq Mundfglelse
Valngd, fed, sad, Spred, knasende, mediumsaftig,

: : hi i t fast pé
mandel, lidt vanille, inderne sidder godt fast pa

lidt butterscotch, lidt vdtgrrende /astringerende, lidt
frugt (banan), anelse fed

kernen,

pecan ngd, anelse
bitter, anelse skarp,
anelse flade, anelse
ristet bradskorpe



Skarp ned

Tree Sed ngd

O 0,0
&

Frugt
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Perspektiver

1 Hvad kan vi bruge det
her til

-1 Differentiering —
markedsfering — en
Valngd er ikke bare en
Valngd

11 Sprog — kvalitetssikring

o1 Vi begriber med vores

begreber



InnovaConsult

InnovaConsult

Agro Food Park 13
8200 Arhus N
Tel. +45 25533339

www.innovaconsult.dk
lisbeth@innovaconsult.dk

31
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