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Danske, gkologiske beelgfrugter har potentiale til at @ge mesngden af greinne
proteiner pa vores tallerkner & 7|

I en ny analyse har smagsdommere og professionelle kakkener testet, hvordan
forskellige sorter af aerter, linser og hestebanner smager, og hvilke der egner sig
bedst til konsum.

Sorten Rosana fremstar som den mest interessante linse, mens Marmor og Sirius er
de mest lovende sertesorter. Hestebanner virker mindre egnet til konsum, bla. pa
grund af bitterhed, men der er sortsforskelle.

Lzes mere om analysens resultater &

https://Inkd.in/enkCADOM

Dette opslag er lavet med stette fra Fonden for plantebaserede fadevarer.
Projektet er et samarbejde mellem Innovationscenter for @kologisk Landbrug

og Bkolegisk Landsferening / Organic Denmark, og den sensoriske analyse er
lavet af Agnes Qvortrup.
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