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▪ GrOBEat og GrOBEat II projekterne (Margrethe)

▪ Interaktiv smags session (Beata)

▪ Resultater – kød og spisekvalitet (Margrethe)

▪ Resultater – forbrugerpræferencer og spiseadfærd (Beata)
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FORSKNINGSPROJEKT

2021-2024

GrOBEat II 2023-24
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BAGGRUND – FOR GROBEAT

▪ Holistisk tilgang – beholde alle ressourcer (øko kalve) i det økologiske system

▪ Bevidsthed om klima-dagsorden – vi skal sænke vores kød indtag – men kød er en 

væsentlig faktor i danskernes madkultur

▪ Bevidsthed om klima-dagsorden – vores produktion skal have mindst mulig 

klimabelastning – udnytte vækstpotentialet af det enkelte dyr

▪ Bevidsthed om klima-dagsorden – udnytte foder som ikke kan anvendes som humane 

fødevarer

▪ Fokus på dyrevelfærd – udvikling af ko-kalv systemer

▪ Fokus på biodiversitet – inddrage ekstensiv afgræsning

▪ Fokus på bæredygtighed – hele fødevarekæden inkl. producentens økonomi

▪ Fokus på implementering – hvor er flaskehalsene i systemet
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FORSØGSDESIGN

24 ammetanter + 48 
Holstein tyrekalve (studet 

4 uger gamle)

32 kalve fodres på 
græsbaseret foder

16 bedste ungdyr 
slagtes 15-16 

mdr gamle

Økologisk ungdyr 
– moderat 

fedtindhold

16 ungdyr fodres 
på græsbaseret 

foder

16 stude slagtes 
25-26 mdr

Marmoreret 
økologisk 

oksekødsprodukt

16 bedste kalve 
slagtes 8 mdr

gamle

Økologisk ”Dansk 
kalv” produkt
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KONKLUSION – KØD OG SPISEKVALITET

▪ GrOBEat kalv – et økologisk produkt sammenlignelig 

med Dansk Kalv 

+ kød smag og mørhed

+ ko-kalv interaktion og afgræsning

▪ GrOBEat ungkvæg – et økologisk produkt med 

moderat fedt indhold og mørkere kød end Dansk kalv

+ kød lugt, kød smag og mørhed

+ ko-kalv interaktion og afgræsning

▪ GrOBEat okse – et økologisk fedtmarmoreret produkt, 

med kød farve sammenlignelig med oksekød

+ kød lugt, kød smag, mørhed og saftighed

+ ko-kalv interaktion, afgræsning og ekstensiv 

afgræsning

   

▪ Resultater vedr. klima og økonomi 

følger i 2024
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