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= GrOBEat og GrOBEat Il projekterne (Margrethe)

= |nteraktiv smags session (Beata)

= Resultater - kad og spisekvalitet (Margrethe)

= Resultater - forbrugerproeferencer og spiseadfcerd (Beata)
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BAGGRUND - FOR GROBEAT

= Holistisk tilgang - beholde alle ressourcer (ako kalve) i det gkologiske system

= Bevidsthed om klima-dagsorden - vi skal scenke vores ked indtag - men kad er en
vaesentlig faktor i danskernes madkultur

= Bevidsthed om klima-dagsorden - vores produktion skal have mindst mulig
klimabelastning - udnytte veekstpotentialet af det enkelte dyr

= Bevidsthed om klima-dagsorden - udnytte foder som ikke kan anvendes som humane
fedevarer

= Fokus pd dyrevelfcerd - udvikling af ko-kalv systemer
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= Fokus pd biodiversitet - inddrage ekstensiv afgraeesning
= Fokus pd beeredygtighed - hele fedevarekaeden inkl. producentens akonomi

= Fokus p& implementering - hvor er flaskehalsene i systemet
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FORSOGSDESIGN

16 bedste ungdy; @kologisk ungdyr
slagtes 15-16 - moderat
mdr gamle fedtindhold

32 kalve fodres pa J
greesbaseret foder

Marmoreret
okologisk
oksekadsprodulkt

16 ungdyr fodres

24 ammetanter + 48 pd graesbaseret
Holstein tyrekalve (studet foder
4 uger gamle)

16 stude slagtes
25-26 mdr

16 bedste kalve
slagtes 8 mdr
gamle
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KONKLUSION - K@D OG SPISEKVALITET (&

= GrOBEat kalv - et gkologisk produkt sammenlignelig
med Dansk Kalv
+ ked smag og merhed
+ ko-kalv interaktion og afgraesning

=  GrOBEat ungkveeg - et gkologisk produkt med
moderat fedt indhold og markere kad end Dansk kalv
+ ked lugt, ked smag og merhed
+ ko-kalv interaktion og afgraesning

= GrOBEat okse - et gkologisk fedtmarmoreret produkt, = Resultater vedr. klima og gkonomi

med kad farve sammenlignelig med oksekad folger i 2024
+ kad lugt, ked smaqg, merhed og saftighed

+ ko-kalv interaktion, afgraesning og ekstensiv

afgraesning
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TAK FOR OPMARKSOMHEDEN

qu
Tak til alle partnere | GrOBEat

Mogens Vestergaard, AniVet, Troels Kristensen, Agro, Lisbeth Mogensen, Agro, Barbara Vad Andersen, Food, Nora Choqbon Foo
Kirstine Flintholm Jergensen og Camilla Kramer, Center for Frilandsdyr
“‘Iben Alber Christiansen, Innovationscenter for @kologisk Landbrug
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