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Kursus i økologisk grøntsagsproduktion, modul 1, Torup Bakkegård (/arrangementer/kursus-i-oekologisk-

groentsagsproduktion-modul-1-torup-bakkegaard/)

Kursus i økologisk grøntsagsproduktion

Kom med på gratis kursus fyldt med praksisnær viden og inspiration, så du
bliver fagligt bedre rustet til at dyrke økologiske grøntsager.

Tidspunkt

18.11.2026, Kl. 08:30 - 15:30

Adresse

Torup Bakkegård, Middelfartvej 105, 5610 Assens

Find vej (https://www.google.com/maps/place/Torup Bakkegård, Middelfartvej 105%205610%20

Assens)

Om arrangementet

På kurset vil rådgivere og erfarne grøntsagsavlere dele viden, tips og erfaringer fra praksis. Du får rig
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mulighed for at møde andre producenter, undervisere og rådgivere og udvide dit faglige netværk, som kan

gøre en forskel i din dagligdag. De gode samtaler og nye kontakter kan vise sig at være lige så værdifulde

som selve undervisningen.

Program

08:30 – 09:00: Ankomst og morgenbrød.

09:00 – 09:15: Velkomst v. Julie Marie Søby, Innovationscenter for Økologisk Landbrug.

09:15 – 10:15: Opstart af egen grøntsagsproduktion: Bliv klar på dit mål for grøntsagsproduktionen, find

metoderne til at realisere drømmen og lav din årsplan v. Jes Hjorth Thomsen, Økotopen.

10:15 – 10:20: Kort pause.

10:20 – 11:20: Hvordan får du kontakt til de rigtige aftagere og hvordan sælger du dine grøntsager? v.

Fredrik Sahlin, Godis Grønt.

11.20 - 11.25: Kort pause.

11:25 – 12:25: Bag om bundlinjen: Forstå virksomhedsøkonomien og tag styringen over din bedrifts

fremtid v. Frederik Lean Hansen, Abunda.

12:25 – 13:00: Frokost.

13:00 – 13:30: Afsætning via Aarstiderne v. Marianne Møller, Indkøber frugt og grønt, Aarstiderne A/S.

13:30 – 14:30: Afsætning af grøntsager i egen gårdbutik og til detail. Hvad skal du være opmærksom på,

og hvordan præsenterer du dine produkter? v. Birgitte Jørgensen, Økologisk Landsforening.

14:30 – 15.15: Kaffe, kage og workshop: omsæt viden til praksis.

15.15 - 15.30: Opsamling på dagens vigtigste pointer v. Julie Marie Søby.

15:30: Tak for i dag!

Hvem kan deltage på grøntsagskurset?

Kurserne er for dig, der vil i gang med grøntsagsproduktion og dig, der allerede er i gang og ønsker mere

faglig viden og øget robusthed til fremtidens økologiske grøntsagsproduktion samt styrket netværk og

samarbejde med andre avlere. Desuden er kurserne relevante for undervisere og økologirådgivere, der

ønsker grøntsagsfaglig opkvalificering.

Pris og tilmelding

Det er gratis at deltage, men der er begrænset antal pladser, og tilmelding er nødvendig via formularen

herunder.

Arrangør
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Innovationscenter for Økologisk Landbrug

Kontaktoplysninger

jabp@icoel.dk (mailto:jabp@icoel.dk)

Pris

Det er gratis at deltage, men der er begrænset antal pladser, og tilmelding er nødvendig.

Se flere arrangementer (/arrangementer/)
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