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Hawvredrk vinder indpas som et plantebaseret alternativ til mazlk - og havren kan
smage af flede {J

Som en del af vores fokus pa afgreder til mere planterige maltider, ser vi pa,
hvilken havre der egner sig bedst til havredrik, 53 den har en hgj kvalitet og med de
egenskaber | forhold til smag og skumning. som ger den bedst egnet for baristaer.

| projekiet POATential deltager SEGES Innovation, Danish Technological
Institute, Innovation Centre for Organic Farming, Valsemallen

A/S, DohlerGroup, Dragsbaek A/S og InnovaConsult.

Her udforsker vi bl.a. | sensoriske analyser smagen af havre, der pga. sin
sammensatte smagsprofil fakiisk kan smage af flede.

Projektet er stgttet af Fonden for Plantebaserede Fedevarer.

Show translation

Havre kan smage af flede
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