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Danske gkologiske spisekartofler - klimaguld fra muld til mund

1. Klimaaftryk - beregninger og handlingsplan

Kartoffelproduktionens generelle klimaaftryk

Litteraturstudie —> se bagside
Bedriftsberegninger og handlingsplan:
udarbejdes af Julie Henriksen i det nye
Klimaveerktgj
Synligggrelse kartoffelproduktionens lave
klimaaftryk (artikler, netvaerksarrangement og
video)
Hvor kan der hentes noget pa klimafronten i
spisekartoffelproduktionen?

o Optimering, teknologisk udvikling m.m.

Kartoffelproduktion

= Plgjning

= Harvning

= Spredning af husdyrggdning og Kalium
= Stenstrenglaegning

=  Forspiring

= Laegning

=  Ukrudtsbehandling

= Hypning

= Vanding

= Aftopning

= Optagning

= Hjemkgrsel

= Kgl og tgrring (bygning vs. kugle)

2. Netvaerksarrangement - avlere, grossister og detail

Netvaerksarrangementets to temaer:

problemstillinger.

spisekartofler?

1. Belysning af den fantastiske klimakartoffel-case og hvordan branchen kan
bruge den (indspark fra detail, grossister, avlere og Concito)
2. @get synlighed i branchen med fokus pa at debattere relevante

a. Hvordan gger vi den generelle efterspgrgsel pa danske gkologiske

b. Spild og kvalitetskrav - hvem szetter niveauet og er det passende?
c. Konkurrence fra udenlandske gkologiske spisekartofler (egyptiske)
i. (1)lav tilgeengelighed af danske, (2) de egyptiske er billigere,
(3) de egyptiske har en hgjere kvalitet m.m.
e Hvilke problemstillinger kunne I godt teenker jer at vi tog fat pa?

3. Fremtidige projekter

e Projekteti 2022 - igen fokus pa klima

e [er altid velkommen til at kontakte mig

e Forslag til projekter/udvikling i den gkologiske spisekartoffelproduktion?
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Spisekartoflens klimaftryk - udklip fra litteraturen

Kulhydratkilder

Ris 2 1,5-3 Tart ris
Kartofler 0,1 0,1-1 Med skrzel
Pasta 0,8 -- Ter pasta
Brad 0,8 0,5-1,2
Mel, sukker og gryn 0,6 0,4-0,9
Figur 1 Réés (2014)
Kg COz2e per kg vare Kg COze per kg protein
Majs 2,6 29
#Zbler og paerer (danske i saeson) 0,1 Ris 4,8 69
Kartoffel = o,2 Siadi 2.6 a3
Gulerod 0,2
Hvidkal og redkal a,3 Kertofier 97 38
Zbler og parer (import) = 0,4 Sojabanner 6,1 17
Lag 0,4 Bzlgfrugter 1 47
Bananer 0.5 Okseked 188 1250
Salat, friland 0,5
Appelsiner ok Komaelk 8,4 260
Sojabenner (import) 0,6 | Griseked 20 150
Tomat og agurk, import 0,6 Fjerkrae 14 110
Tomat og agurk, danske 0,8  Tabel 3: Samlet klimaaftryk fra produktions-emissioner og carbon opportunity cost fra udbredte planteafgreder
Havregryn 0,8  og kedtyper. Kilde: Searchinger et al. (2018).
Hvedebrad 0,8
Rugbrad 0,B
Sukker 1
Pasta 1,2
Margarine 1,6
Rapsolie 1,8
Ris T
Muslinger | o1
Letmzelk 1
Yoghurt 1,3
Sild, filet 1,3
Aq 2
Torsk, filet 2,8
Creme fraiche 18% 3,1
Griseked 4,6
Flede 38% ;e
Kyllingeked [
Fladeost 6,6
Gul ost 31% 9,6
Rejer, pillede, frosne 10,3
Smar 10,6
Ckseked 13,9
Lammeked

21,4

Figur 7: COze-udledning per kg fadevare fordelt pa frugt og grent, avrige plantebaserede fadevarer
og animalske fedevarer. Kilde: CONCITO pd grundlag af Mogensen et. al. (2016).




