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N@dder med danske rgdder, 27/11-25

| dag:

1. Kort om Danske Ngdder
2. Inspiration fra udlandet: Maskiner

3. Tid og tal

4. Huvis tiden tillader: ”Bagud pa points”

Spgrgsmal er velkomne undervejs ©
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Danske Nodder

En anden dag:

Dyrkningssystem
Skadedyr og sygdomme
Beskaering

Ggdning

Osv.



7.5 Tidslinje for Danske Ngdders strategiske udvikling

2021: Keb af
ejendommen og 2027: Forberedelse til
etablering af Danske almindelig drift
Ngdder

2025- 2026:
Konsolidering,
relationsopbygning og
strategisk markedsfgring

2022: Opsigelse af
tidligare gjers 2028: Almindelig drift
forpagtningsaftale pa
jorden og forberedelse
til beplantning

2024: Omlazgning til

skologi
2023: Kgb af mere jord
og etablering af 2032
plantagen {ca. 5.000 Profiuktlonsplanterne er
planter) 10 ar gamle og begynder
at producerer stgrra
volumen
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Plantesammensaetning

Franquette Webbs Cop Prize (rodaegte) Marigoule Redel

Fernor Zellerngd (rodaegte) Maravel Lind

Lara Lombardi (rodzegte) Rpdeg

Marbot Lambert Filbert (rodaegte) Almindelig rgn

Fernette Nottingham (rodaegte + Colurna) Fransk bjergfyr

Chandler Gustav Zeller (rodaegte + Colurna) Mirabel

Lake Corabel (Colurna) Haeg

Milotai Emoa 1 (Colurna) Syrn

Ronde de Reod kornel

Montignac

Meylannaise Almindelig ene
Tjgrn

Sitkagran
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e Cooperativer for maskiner (feelles
maskinpark)

* Cooperativer for markedsfgring og salg

* Maskinstation og mekanikere med det
rette udstyr

* Danske Ngdder har indkgbt
forarbejdningsmaskiner, og vil gerne
leje kapacitet ud.
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Do_2ke Nodder
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Produktionsplanter Ca. 300.000 kr

Vildthegn Ca. 100.000 kr.

H@stmaskine Omtrent 1 mio. kr

Vaskinemaskiner og vand/renseinstallationer Ca. 500.000 kr.

Torrefaciliteter og opbevaring... Varmekilde?? Nok ikke under 500.000 kr.

Fedevaregodkendte lokaler 1.2 mio. kr.

Forarbejdningsmaskiner 400.000 kr

“Det lpse”; traktor, teleskoplaesser, slagleklipper, 600.000 kr.

stennedlaegger, gyllevogn, beskaering osv.

Estimeret investeringsbehov 4.600.000 kr. (F@R JORD og andre bygninger mv.)
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Sahalte aan mutriBoten in

t3al calclumoxide (CaQ)
g 20 in water oplosbaar
Horrels. 95% van het Progue

et aen maaswijdte vaant g“ v
tanddeten (>5%): salpetery
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protection naturell

Pour mes noyers et

ENGRAIS CE AVEC ADDITIF AGRONOMIQUE NF U 44-204
e crolssance et/ou développement des plantes
.‘nwm (AMM N'1000042)
COMPOSITION

7 g/l soft 05 % (p/p) Sous forme de bore éthanolarmine

| Danske Nodder

s

ce CHELAL® BZn

ENGRAIS INORGANIQUE COMPOSE A OLIGO-ELEMENTS
Engrais & oligo-éléments en solution, 5,3 % B, 2,3 % Zn'
5,3 % de bore (B), soluble dans I'eau )
23% de zinc (Zn), sous forme de chélate (DTPA, EDTA, HEEDTA), soluble dans l'eau
dont chélaté par DTPA, 0,43 %
chélaté par EDTA, 1,28 %
5 chélaté par HEEDTA, 0,59 %
Intervalie du pH garantissant une stabifité acceptable du chélate: entre pH=4 et pH=10
faible teneur en chiore
wmwimwmﬁmmummwmmm |»m-man—:‘:
AorLa St iz e cattcymety by o : .
2N EC Indec" 2755541 (CHIC u‘mc':s?ssaw(wé u,so:u?&n-mmm1

n'utiliser qu'en cas de besoin
o 5 reconnu. Ne

: le sur demande,
¥ Bourcan Sokger

D Bt eaS Sl comene

3 M canitn S e e e et

Foumisseur (CLP); = Fabricant |

Z 0% Pas boire, manger ou fumar Pendant Femaiol; se laver les mains aprés usage.
o Tincer e,

médeci

Conteru (vohume ef masse netfie)).
\BMS 5L (=65 kg)

Bolte: 4 x5 L (« 4 x 6,5 kg)
V" du lot: voir stiquette au dos.
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La No}x du Périgord bénéficie d'un terroir spécifique grace au climat o
muqeographique s'étant sur 612 communes des départements de la D
ram i iculie
o ég:l\::‘le:I::t::ue:;::::qu::e. q:| ?st partlcuherem‘ent a?pr-iciée Ppour sa saveur fine et sa texture croquante. La Noix du Périgord
s réwltp ‘é\:n: Iélicat, sa couleur bien définje et la qualité de sa coque. Les noyers sont cultivés en vallées ou en
e sl e-s ale qén?ralemepf de la fin septembre & la fin octobre. Les producteurs doivent suivre un cahier des
Pour garantir la qualité de la noix, ce quiinclut des criteres concernant la culture, la récolte, le séchage et le conditionnement
du produit.

céanique et 3 la richesse de ses sols 3 dominante argilocalcaire. L'aire
ordogne, du Lot, de la Corréze et de la Charente. La variété la plus

L'AOP-NQIX du Périgord a été instaurée Pour protéger la qualité et la spécificité du produit contre toute imitation et pour valoriser le
travail des producteurs locaux. L'appellation garantit que la noix provient exclusivement du territoire du Périgord (Dordogne, Lot,
Corréze et Charente) et respecte des critéres rigoureux de production.
Les producteurs de la Noix du Périgord sont associés au sein d'un syndicat qui ceuvre pour le respect de ces normes et pour la
promotion de I'appellation. Grace a cette démarche, la Noix du Périgord bénéficie d'une reconnaissance officielle qui soutient son
image de produit de qualité et favorise sa commercialisation, aussi bien en France qu'a l'international.
En somme, la Noix du Périgord AOP est non seulement un produit savoureux, mais aussi un symbole du patrimoine agricole et
culinaire de la région, marquant son enracinement dans la culture locale tout en répondant a une demande croissante pour des
produits authentiques et de qualité.

FRANQUETTE

GRANDJEAN : LA TYPIQUE

La Noix du Périgord de variété 1 s LTI LI LU
Grandjean AOP a la particularité
d'étre dest cassage
Noix ronde de calibre moyen, elle
est appréciée pour son cernea
charnu au golt marqué, doublé
d'une pointe d'amertume.

La Noix du Périgord AOP de
variété Franquette, est une noix
Jongue. Son cerneau est blond ‘
et se distingue par son aror
délicat. Prenez e temps de la
déguster, vous apprécierez son
Iéger godt de noisette.

L% Vanding dy v
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MARBOT : LA TRADITIONNELLE

STIQUE

La noix du Périgord AOP de
variété Corne se fait aussi appeler
“la rustique” N table par
celience, ne tardez plus 3 la
déquster : sa coquille solide
préserve un cer réala
texture trés fine en bouche. )

La plus précoce des 4: la Noix du
Périgord AOP de variété Marbot
est une noix slibr
et sa précocité en fait une noix de
prédilection pour la raict
En sec, elle présente un cerneau
finement veiné.

La noix_dans tous scs ¢rats !

Cemeaux extra

Cerneaux arlequins

La Noix

La Noix Verte

ux avec une belle couleur | | Cerneaux un peu plus fonceés,
mbre, elle est Récoltée en octobre,elleest | | Cerneaux avec un
edcolteapouria Seint-Jean (||| (REcat e o i dsa | | dorée Entiers s sont utiisés en rougedires. Entiers Ils sont
3 " o s gateaux. utilisés pour Ienrobage (caramel
in/début jullet) avant la ) lo.Le ture croquapte ot révile sa décoration sur
ibhon éso LI s Lo £n morceaux s sont utilisés pour | | ou ehocolat). En morceaux s sont

formation compléte du cerneau,
elle est surtout utilisée dans les
vins et les liqueurs.

saveur. Elle pourfa étre conservée,
tout au fong de l'année.

cerneau a une petite peau qu'l
faut enlever avant de le manger
Conservation 10 jours maximum.

la pltes & pain, gateaux, etc. employés pour la fabrication de
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