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Smagsprofiler for 15 sorter af valnødder: 
 
Valnøddesort: Smag, uddybet: Udseende: Kommentarer: 
 
Kategori 1: Træagtig og skarp smag 
 
Meteor (nr. 1) Bitter, svovl, ristet brød og 

umami 
Store nødder. Lyse 
kerner 

Hinder på kerner sid-
der løst 

Franquette (nr. 3) Sød, syrlig, bitter, svovl, 
ristet brød og mandel 

Medium-små nødder. 
Lyse kerner 

 

Broadview (nr. 10) Ristet nød, pekannød, 
jord, umami, ædeltræ 

Medium-store nødder. 
Lyse kerner 

 

Mayette (nr. 15) Bitter, syrlig, umami, ko-
kumi, ædeltræ og pekan-
nød 

Små nødder. Lyse ker-
ner 

 

 
Kategori 2: Skarp og sød smag 
 
Juglans Regia 4912 (nr. 4) Bitter, pekannød og man-

del 
Relativt små nødder. 
Lyse kerner 

 

Pickiing (nr. 7) Olie, pekannød, syrlig, 
umami 

Små nødder. Medium-
mørke kerner 

 

Odin (nr. 11) Bitter, mandel, umami, ko-
kumi, ædeltræ 

Store nødder. Mørke 
kerner 

Hinder på kerner sid-
der lidt løst 

Solbjerg (nr. 13) Bitter, umami, kokumi, 
mandel og hasselnød 

Relativt små nødder. 
Lyse kerner 

 

 
Kategori 3: Sød og frugtig smag 
 
Årslev 26 (nr. 5) Bitter, karamel, træ, pe-

kannød og hasselnød 
Medium store, rød-
brune nødder. Mørke 
fløjlsagtige kerner 

 

Grøndal (nr. 6) Umami, kokumi, træ, ba-
nan 

Relativt små nødder. 
Lyse kerner 

 

Melanaise (nr. 8) Syrlig, skarp, ristet nød, 
mandel og umami 

Relativt små og glatte 
nødder. Medium-
mørke kerner 

 

Juglans Regia 120 (nr. 9) Skarp, bitter, mandel, 
abrikos og banan 

Store nødder. Medium-
lyse kerner 

 

Parisienne (nr .12) Mandel, vanilje, butter-
scotch, pekannød 

Små nødder. Medium-
mørke kerner 

 

Milling (nr. 14) Mandel, frisk hasselnød, 
vanilje, banan og butter-
scotch 

Relativt store nødder. 
Medium-lyse kerner 

 

 
Kategori 4: Frugtig og træagtig smag 
 
Kloster (nr. 2) Syrlighed, skarphed, man-

del og vanilje 
Medium-store nødder. 
Medium-lyse kerner 

 

 


