Invitation til netvoerksmade for Neddenetveerket

AFfscetning, forarbejdning og anvendelse
af danske nadder

Kom til et inspirerende netveerksmgde og se, smag, duft og fal,
hvordan lokalt producerede nedder kan anvendes ved
afseetning til restaurant og til plantefarve.

Tidspunkt
16. november 2023
kl. 17:00 - 21:00

Sted

Lyng Dal Hotel & Restaurant
Ryesgade 33, Gl. Rye

8680 Ry

Pris og tilbagemelding

Der er begroenset antal pladser,
som efter farst til malle-princippet.
Vivil bede om din til- eller framelding
snarest og senest 1./11. 2023 p&
mail jabp@icoel.dk. Det er gratis at
deltage, men tilmelding er bindende.
Da der er begroenset antal pladser
og da vi @nsker at undgd spild, ser vi
meget gerne, at man deltager, nér
man er tilmeldt.

Overnatning
Det er muligt at tilkebe overnatning

for egen regning med rabat til 995 kr.

Skriv i kommmentarfeltet, at du delta-
ger i neddenetvcerksmadet, nar du
booker p& www.lyngdal-hotel.dk/da
eller telefon for at f& rabat.

Vi gleeder os til at se dig!

Kcere medlem af Neddenetvecerket

Du inviteres hermed til et inspirerende netvoerksmade om afscet-
ning, forarbejdning og professionel anvendelse af lokalt produ-
cerede ngdder.

Program
Velkomst og introduktion v. Maja Eline Petersen, projektleder,
Innovationscenter for @kologisk Landbrug

Proesentationsrunde og udveksling af erfaringer om produktion, arter/
sorter, afscetning og anvendelse af nagdder v. netvcerksmedlemmer

Nedde-aperitif og snacks samt introduktion v. Anita Kajhgj lbsen, kok,
sommelier og tjener, Lyng Dal Hotel & Restaurant

Nedde-temamiddag: seks serveringer og drikkevarer med scesonens
r@varer og lokalt producerede nedder.

Undervejs proesentationer v.

e Anita Kajhgj lbsen, Lyng Dal Hotel & Restaurant

e Ngddeavlere, der leverer nadder til Lyng Dal

¢ Anette Kaihgj (Myrsale), som anvender naddeskaller til plantefarve

Netveerksmadet afholdes af Innovationscenter for @kologisk Landbrug
som en del af projektet Lokalt producerede gkologiske nedder, som er
stettet af Fonden for @kologisk Landbrug.

STQTTET AF

Fonden for ekologisk landbrug

@ Innovationscenter

for @kologisk Landbrug



