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Agenda for prasentation ‘klimaaftryk og afsaetning’

« Kartoflens klimaaftryk

« Kartoflen gode historie (klima,
ernaering m.v.)

« Markedsudvikling og
forventninger

« Klimameaerkning — hvad kan vi
forvente?
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Kartoflens klimaaftryk

kg. CO2e pr. kg. fadevare

Abler og parer (danske i ssson) o0,

Kartoffel = o,2

Gulerod 0,2

Hvidkal og redkal 0,3

Zbler og pasrer (import) 0,4
Leg 0,4

Bananer 0,5

Salat, friland 0,5

Appelsiner 0,6

Sojabenner (import) 0,6
Tomat og agurk, import 0,6
Tomat og agurk, danske 0,8
Havregryn 0,8
Hvedebrad 0,8
Rugbred 0,8

Sukker 1
Pasta 1,2
Margarine 1,6
Rapsolie 1,8
Ris 33

Muslinger ' o,
Letmalk == 1
Yoghurt == 13
Sild, filet w13
Ag mmmm 2
Torsk, filet s 5 8
Creme fraiche 18% mwwss 3
Grisekad m——— 6
Flade 38% messses g 5
Kyllingeked s g 5
Fledeost w66
Gul ost 31%  se—— g, 6
Rejer, pillede, frosne  ssssss— 1,3
Smer S 10,6

Oksekad 13,9

Lam e — 21,4
Figur 1 og 2: Klimavenlige madvaner 2019, Concito

kg. CO2e pr. 1000 kcal

Kartofler
Mel, sukker og gryn (havregryn)
Madolie (rapsalie)
Balgplanter (kikarter)
Margarine
Pasta
MNedder {hasselnadder)
Bred (rugbred)
Frugt, norden (2ble)
Ris
Rodfrugter, lag og kal (hvidkal)
Frugt, import {(2ble)
Smar
Flade
g
Kaderstatning (plantefars)
Mzzlk, ymer og youghurt (letmalk)
Flerkra
Grisekad
Ost
Pilazg (kadpalse)
Fisk og skaldyr (torsk)
Salatgrent, import (tomat)

Salatgrent, narden (tomat)

Lammekod [N 6.44
Hakket kalv og flzsk [N 7,42
Ovsekod [ 225

Flest kalorier

Velg gront

Grontsager er den type fodevare, der generelt
belaster klimaet mindst, og vil du vare mat for
et lavt klimaaftryk, er kartofler et rigtigt godt valg.

Kartofler er en af de fgdevarer
med mindst klimapavirkning
per kalorie

Fodevare Gram COze per
Kartofler 0,13
Pasta 0,22
Ris 0,55

Kilde: Fodevares klimaaftryk opgfort | gram CO,, per kilokalorie
(keal) Kilde: Concito pd grundlag of Ros (2014) og DTU (2018)

Hvorfor er kartofler klimavenlige?

Kartofler er klimavenlige, fordi de har et hejt udbytte per
hektar i forhold til andre afgroder. Derved far man mere
mad for den CO,-udledning, der kommer ved at passe
marken.

16 kg danske kartofler har samme
klimabelastning som ét kg ris,

og seks kg danske kartofler

har samme klimabelastning

som ét kg pasta*.

Gennemsnitlig CO2e udledning
per kg danskproduceret fgdevare

Fodevare Kg CO,q per kg
Kartofler 0,2
Hvidkal 0,3
Log 04
Agurk 0,8
0,8
Pasta 1,2
Grisekod 4,6

en et al (2016)

13 e for den samlede
0,. Altsé inkluderer dette ogsd
andre drivhusgasser end CO,

Folder: Danske Kartofler og pressebureauet Aarhus
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Indsaet sammenligning mellem konventionel og

7)) k o) I o) g | Klimavenlige madvaner
2019, Concito
Database Andel, | RISE, | Chrintz & Minter, | Moberg et al, 2019 Potter et al., Mogensen etq., Mogensen et al, 2020 | Raoés, 2014
CF, % | 2015 | 2021 2020 2016a
1]
Database nr. ¢ 1 2 3 4 5 6 6 7
Funktionel 1 kg i butik 1 kg i butik 1 kg i butik 1 kg i butik Tkgi 1 kg pd 1 kg i butik
Enhed (FU) 3 butik tallerken
 Kartofler [ (01 | 0,34 (0,36 0,32 (0,38) (0,38 02-04 0,1 (0,1-1
Tabel: Vidensyntese af Agrogkologi, Aarhus
Universitet, Mogensen et al. 2021

Eksempel fra ESGreen Tool (Landbrugets Klimaveaektgj)

Tabel 2 Nudrift - 2020 Scenarieberegning - efter
tiltao

kg CO2e Kg CO2e

5,82 0
Produkt 2 (kartofler 0,07 0,05
0,87 0,63
0,73 0,53
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Sammenligning mellem konventionel og gkolo

Generelt opfattelse at der ikke er
en forskel og at gkologi faktisk er
bedre pr. areal

Men forskere er uenige - stgrre
arealanvendelse til gkologi vil
kreeve afskovning

Studier viser 20% ggning ved
omlaegning i England og Wales
(Smith et al 2019)

Forskel ubetydelig = kartoflen
er klimavenlig uanset
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Abler og paerer (danske i seson)

Kartoffel = g,2

Gulerod 0,2

Hvidkal og redkal 0,3

Zbler og pzerer (import) 0,4
Leg
Bananer

; 0,5
Appelsiner 0,6
Sojabenner (import) 0,6
Tomat og agurk, import 0,6
Tomat og agurk, danske 0,8
Havregryn 0,8
Hvedebred 0,8
Rugbred 0,8
Sukker 1
Pasta 1,2
Margarine 1,6
Rapsolie 1,8
Ris 33
Muslinger 1 o1
Letmaelk
Yoghurt 1,3
Sild, filet 1,3
| 2
Torsk, filet 2,8
Creme fraiche 18% 3,1
Griseked 4,6
Flade 38% 5,3
Kyllingekad 5,5
Fledeost 6,6
Gul ost 31% 9,6
Rejer, pillede, frosne 10,3
Smor 10,6
Okseked
Lammeked

Tabel: Vidensyntese af Agrogkologi, Aarhtis"

Universitet, Mogensen et al. 2021

13,9

21,4
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Sammenligning mellem konventionel og gkoloqgi

Generel opfattelse at der ikke er
en forskel pr. kg og at gkologi er
bedre pr. areal

Men forskere er uenige - stgrre
arealanvendelse til gkologi vil
kreeve afskovning

Studie viser 20% @ggning ved
omlaegning i England og Wales
(Smith et al 2019)

Forskel ubetydelig = kartoflen
er klimavenlig uanset

GHG EMISSIONS FOR CONVENTIONAL PRODUCTS

(kg CO, eq per kg)
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“|Hirschfeld et al. (2008)
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@ Plant products

Williams et al. (2006) [l
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Williams et al. (2006)

Casey & Holden (2006)

20 studies:

Organic lower GHG emissions per kg than conventional 8 studies:

Conventional lower GHG emissions per kg than organic
[l Hirschfeld et al. (2008)

Williams et al. (2006) [l
Il Williams et al. (2006)
B Williams et al. (20086)

@ Halberg & Dalgaard (2006)

Hirschfeld o

et al. (2008)

alberg et al. (2010)

T T T T T T T T
2 4 6 8 10 12 14 16 18

GHG emissions for organic products (kg CO, eq per kg)
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Kartoflens gode case

Men...
» Lavt kendskab blandt forbrugerne
« Kartoflen er ikke med i fedevarestyrelsens officielle kostrad

Vi kalder
den KLIMA-
.‘DANSKE KARTOFLE N

KARTOFLER

Vil du gerne spise klimavenligt?

Andre gOde grunde Ul at Sé skal der kartofler pa tallerkenen!
Begrens madspild valge kartofler Kartofler er nemlig en af de mest

klimavenlige fodevarer, du kan spise

Kartofler er ogsd gode dagen efter, de er blevet +  Kartofler matter for f4 kalorier og - og sd er de tilmed sunde og smager godt!

tilberedt. Sa kan du ikke spise op, kan du sagtens indeholder ingen fedt
gemme kartoflerne. Kogte kartofler er for eksem- . er afdev
pel velegnede som biksemad eller pa rugbrod da- taminer
gen efter. Det giver mindre madspild, og dermed er . 7
du med til at skane klimaet mest muligt. i 4 {
lanietritera e : FOLG 0S PA
facebook.com/
. danskekartofler
Hvorfor skal vi overhovedet
tznke pa klimaet? *SRansk/lokal kvalitetsafgrade

Udledningen af drivhusgasser er i dag 50 procent . Pa'sser g odt til danskesforhold
hgjere pd verdensplan, end den var i 1990, og den

er stadig stigende. Klimaindsats er et af FN’s ver- R Méske den afgrtade som
densmadl for baredygtig udvikling ** bedst passer i C’len plante-

Produktionen af vores mad kan ikke undgd at bela- (0} Kl imabaserede d agso rden
ste klimaet, men du kan begraense dit klimaaftryk 4 L e

ved at gd efter de mest klimavenlige fodevarer.

DANSKE
KARTOFLER

Folder: Danske Kartofler og pressebureauet Aarhus

Veelg planteolier
og magre

Spis planterigt,
varieret og ikke
for meget

Spis mindre af det
sode, salte og fede
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Hvad er plantebaseret kost

Kartoflens gode case

Men...
» Lavt kendskab blandt forbrugerne
« Kartoflen er ikke med i fadevarestyrelsens officielle kostrad

Vi kalder
den KLIMA-
ﬁ‘DANSKE KARTOFLE N

KARTOFLER

bzelgfrugter

Andre gode grunde til at Vil du gerne spiseklimays

Sa skal der kartofler pa tallerkenen!
valge kartofler Kartofler er nemlig en af de mest

klimavenlige fodevarer, du kan spise
- og sd er de tilmed sunde og smager godt!

Begrens madspild

Kartofler er ogsa gode dagen efter, de er blevet
tilberedt. Sa kan du ikke spise op, kan du sagtens
gemme kartoflerne. Kogte kartofler er for eksem-
pel velegnede som biksemad eller pa rugbrod da-
gen efter. Det giver mindre madspild, og dermed er
du med til at skane klimaet mest muligt.

Hvorfor skal vi overhovedet
tenke pa klimaet?

Udledningen af drivhusgasser er i dag 50 procent
hojere pa verdensplan, end den var i 1990, og den
er stadig stigende. Klimaindsats er et af FN’s ver-
densmadl for baredygtig udvikling **

Produktionen af vores mad kan ikke undgd at bela-
ste klimaet, men du kan begrense dit klimaaftryk
ved at gd efter de mest klimavenlige fodevarer.

Kartofler matter for fa kalorier og
indeholder ingen fedt

Kartofler er en af de vigtigste kilder
til C- og B-vitaminer

Kartofler har et hgjt indhold af
antioxidanter, mineraler o
Kartofler findes i mange v.

kan tilberedes pd utallige mader

*SRansk/lokal kvalitetsafgrade

-;.PaEser godt til dansKegforhold 2

« Maske den afgrgde, som
bedst passer ind'i.den plante-
og klimabaserede dagsorden

Folder: Danske Kartofler og pressebureauet Aarhus

FOLG 0S PA
facebook.com/

\‘\ danskekartofler

DANSKE
KARTOFLER

S

\ mejeriprodu?@/‘ //

Billede: Faktaark om plantebaseret kost,
Radet for sund kost
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Markedsudvikling (kartofler)

Konventionel spisekartoffel
« 9574 ha (2014) 5281 ha (2021)

@dkologisk spisekartoffel
« 1047 ha (2014) 1939 ha (2021)

Detailomseaetning gkologi
* 42 mio. (2014) - 240 mio. (2021)*

Foodserviceomseetning gkologi
« 10,8 mio. (2013) - 43,5 mio.
(2020)*
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@kologistatistik fra 2014-2021.:
@kologistatistik - Landbrugsstyrelsen

(Ibst.dk)

* Data fra Danmarks Stai';gtik
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https://lbst.dk/tvaergaaende/oekologi/baggrund-og-fakta-om-oekologi/tal-og-fakta-om-oekologi/oekologistatistik/

Situationsanalyse — forbrugsudvikling

For ti ar siden var der til aftensmad

kartofler pa hver tredje tallerken. | dag er o

det mindre end hver fjerde.
2010 2022

Samlet salg fordelt pa kartofler, pasta og ris
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Hos de unge er der kartofler pa

23% af aftensmadstallerknerne.

For 55-74-arige er det 41%
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COOP analyse 2021 — konv., gko, dansk og
udenlandsk
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Barrierer for gget afsaetning

Manglende kendskab til den danske kartoffels gode case
* Lokal kvalitetsprodukt - kender forbrugeren formentlig
« Alsidig anvendelse - tilbehgr, sovs og kartofler (mangler inspiration)
* Neeringsrig - stivelsesforskreekkelse sidder stadig fast
« Klimavenlig = kan blive vigtig ved indfgrelse af klimamaerkning

Tid - kartoflen "skal” skreelles (formentlig vigtigste barriere)
« Skindkvalitet - sglvskurv, black dot m.m.

Pesticidrester - forbrugerne kender til sprgjteniveauet i kartofler
* Forbrugerne er beviste om denne forskel mellem gko og konwv.

Plantebaserede klimadagsorden - kartoflen burde vaere fremtiden

Billede: Lars Badker
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Forventninger til fremtidig afsaetning af gkologiske fgdevarer

L&F markedsanalysen fra 2021 konkluderer et stadigt stigende gkologisk marked
« Adfaerd og holdninger fra madtrendsaettere smitter af pa den alm. forbruger

* 54% blandt madtrendseetterne spiser altid eller ofte gkologiske varer

* 37% blandt den alm. forbruger spiser altid eller ofte gkologiske varer

Den gkologiske spisekartoflen:

« Produktionsmaessigt reduceres forskellen pa den konventionelle og gkologiske
« Pesticider og handelsggdning er de starste forskelle.
* Flere og bedre resistente sorter i fremtiden.

* Huvilken rolle har den gkologiske spisekartoffel i fremtiden?
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@kologistatistik fra 2014-2021.:
@Pkologistatistik - Landbrugsstyrelsen

(Ibst.dk)
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https://lbst.dk/tvaergaaende/oekologi/baggrund-og-fakta-om-oekologi/tal-og-fakta-om-oekologi/oekologistatistik/

Det kommende klimameerke

Baggrund

Foarste land med statskontrolleret klimamaerkning

Fodevarestyrelsen star i spidsen for arbejdsgruppen, der skal
udarbejde en anbefaling (ultimo 2022)

Mulighed for indspark pa workshop d. 22. august, hvor Danske
Kartofler deltager workshop 22. august (foedevarestyrelsen.dk)

Fodevarestyrelsen (formand):
Per Krogsgaard Christiansen, Direkter for innovation og veekst

Bager og Konditormestre i Danmark:
Henrik Jellev Madsen, Fodevarechef

Bryggeriforeningen:
Knud Loftlund, Afdelingschef

COOP:
Thomas Roland, CSR-chef

Foreningen Fiskebranchen:

Ole Lundberg Larsen, underdirekter Danmarks Fiskeriforening PO
Danmarks Naturfredningsforening:

Rikke Lundsgaard, Landbrugspolitisk seniorradgiver

Dansk Erhwverv:
Saoirse McKeever Eriksen, Chefkonsulent, Handel

Dansk Industri:
Leif Nielsen, Branchedirektar

De Samvirkende Kobmaend:
Anne-Marie Jensen Kerstens, Fodevarechef

Forbrugerradet Taenk:
Karin Breck, Politisk chef, Beeredygtigt forbrug

FodevareDanmark:
Leif Wilson, Formand

Landbrug & Fodevarer:
Miels Peter Narring, Klimadirektor

Maerkevareleverandorerne:
Maogens Werge, CSR & Public Affairs Manager

Plantebranchen:
Frederik Madsen, Sekretariatschef

Salling Group:
Martin Hasgard Olesen, Head of Assortment and Marketing

Okologisk Landsforening:
Syhille Kyed, Landbrugs- og fodevarepalitisk chef


https://foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Klimamaerke/Sider/Workshop-22--august.aspx

Det kommende klimameerke

Baggrund
* Farste land med statskontrolleret klimamaerkning

« Fadevarestyrelsen star i spidsen for arbejdsgruppen, der skal
udarbejde en anbefaling (ultimo 2022)

« Mulighed for indspark pa workshop d. 22. august, hvor Danske
Kartofler deltager workshop 22. august (foedevarestyrelsen.dk)

Hvordan skal kartoflen indarbejdes i en klimamaerkning?

» Individuel vs. gruppering - fordel hvis kartofler ikke kommer i
kategori med ris og pasta

« Der er lagt op til et feelles klimamaerke pa kryds af gkologi og
konventionel landbrug

Zbler og paerer (danske i saeson)
Kartoffel
Gulerod

Hvidkal og redkal

Zbler og prer (import)
Lag
Bananer

Salat_friland
Appelsiner

Sojabenner (import)
Tomat og agurk, import
Tomat og agurk, danske
Havregryn

Hvedebrad

Rugbrad

Sukker

Pasta

Margarine

Rapsolie

Ris

Muslinger

Letmaelk

Yoghurt

Sild, filet

Ag

Torsk, filet

Creme fraiche 18%
Griseked

Flade 38%

Kyllingeked

Fledeost

Gul ost 31%

Rejer, pillede, frosne
Smer

Oksekad

Lammeked

0,4

0,5

33

5:3

9,6
10,3
10,6

13,9

Figur: Klimavenlige madvaner 2019, CoNCit0: e


https://foedevarestyrelsen.dk/Foedevarer/Klimamaerke/Sider/Workshop-22--august.aspx




Jkologiske spisekartofler
- Sglvskurv og Black dot

Malte Nybo Andersen

03 august 2022
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Agenda for prasentation ‘Sglvskurv og Black dot’

Skindsygdomme og afsaetning

Levevis og symptomer

Forebyggelse og bekaempelse

Jeres erfaringer
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Skindsygdomme og afsaetning

Danske gkologiske Egyptiske gkologiske

F .
; » s -

« En af de vigtigste parameter for salg i detail:

« Tid =tilberedning uden at skreelle kartoflen

« Markant gget salg af egyptiske kartofler i
vinterperioden med gamle danske kartofler

Vigtigste forudsaetninger for gget salg af danske gkologiske fgdevarer
At de bliver billigere G 7 26

At der er flere lokalproducerede ekologiske varer I 0%

Atvarerne er mere friske [ NNNNENGgGENE 19%

At tilgengeligheden af ekologiske varer bliver bedre [N 13%
At der kommer en sterre variation i det ekologiske produktsortiment [N 13%

At udbuddet af ekologisk "mad pa farten” bliver storre | NNEEE 139%

At jeg far mere viden om forskellen mellem ekologisk og
konventionel produktion I 129%

Atvarerne bliver mere synlige i butikkerne [N 12%

: Billeder: februar, 2022,
Kilde: Norstat for Landbrug & Fgdevarer, maj 2021, n=863 (Kgber gkologi "ofte’, 'nogle gange’, 'sjseldent’ eller "aldrig’.). Mulighed ‘e : ' Lars Bagdker og Malte

for op til 4 svar.

INNOVATION



Sglvskurv Black dot

Helminthosporium solani Colletotrichum coccodes

S S

- Angriber kun knolde ' * Angriber plantens Vasais i b

: underjordiske dele Sl i,
* Ingen sklerotier - ;

« Mikrosklerotier > sma

» Sglvagtigt skeer med skarp sorte prikker

afgreesning
 Brunt skeer med uskarp

» Svampen nedbryder afgraesning

overhudens indre korklag -
spraekker + ilt = sglvfarvning « Kosmetisk skade ved

angreb pa knolde

 Udbyttereduktion ved
angreb pa rgdder og
steengler

* Hovedsagelig kosmetisk
kvalitetsforringelse

» Nedsat spireevne og
veegttab kan forekomme ved
kraftige angreb « Angribes i veekstsaeson
pa staengler og rgdder, og

" Sygdom udvikles typisk pa knolde under lagring

under lagring.

Billeder: T.A. Zitter, Sutton
Bridge CSR



Salvskurv

Helminthosporium solani

Smittespredning og levevis

Spredning sker hovedsagelig via leeggematerialet, men

svampen kan overleve i jorden - genvaekst og teet seedskifte.

Sporer kan spredes passivt i jorden, men optagning og
efterfglgende handtering er starste smittekilde.

Salvskurv udvikler sig hovedsageligt i lagerperioden -
kondens (fugtighed og temp.) og stgv to vigtige faktorer.

Veert: kartofler

Black dot

Colletotrichum coccodes

Smittespredning og levevis

« Spredning kan bade ske via inficeret laeggemateriale
og/eller inficeret jord (smittekilde i 10-15 ar, angrebsgrad lav
efter 5 ar)

« Black dot udvikler sig ogsa i vaekstsaeson og kan pa
steengler og redder medfarer udbyttetab

» Veerter: kartofler, tomater og enkelte ukrudtsarter

\

[ ]
Udbytte = -3,6*pct. + 642

0 5 10 15 20 25 30 35 40 43 50

Stazngler med angreb af Black dot, Pct.

(Kilde: Gudmestad et al. 2005)“"‘ Es
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Sglvskurv

Helminthosporium solani

Forebyggelse/bekeempelse

* Renggring af lager og sorteringsmaskine - adsorbering til
partikler

» Stgvsugning, desinficering...

1. Arlig desinfektion af tomt lager > specielt ved &r
med hgjt sygdomstryk

2. Daglig stgvsugning og renggring af gulve ->
industristavsuger med filter og ikke fejekost

3. Udbedring af skader pa isolering, hvor jord- og
stgvpartikler (inkl. sporer) kan seette sig

4. Kun hgijtrykrensning af vandfaste overflader

5. Kun vaskede og desinficerede kasser ind pa
rengjorde lagre

Knolde med s@lvskurv, %
— ] (%] Py [8)] [=2] =]
o o o o o o o o

ime
(]
(4]
o

|

Sporefangst pr. t
[\
8

Sporfangst pa lager

o o
o o
o =
o o

Ubehandlet

06:00

22:00
00:00

Mandag

Tirsdag

Onsdag
Torsdag
Fredag
Lerdag
Sendag

(D.A. Rodriguez 1996)

Renggring af sorteringsmaskine

Stavsuget

]
Desinficeret

Ingen sortering

Stuart Wale 2016
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Salvskurv

Helminthosporium solani

Forebyggelse/bekeempelse

* Renggring af lager og sorteringsmaskine - adsorbering til
partikler

+ Stgvsugning, desinficering...

1. Arlig desinfektion af tomt lager > specielt ved &r
med hgjt sygdomstryk

2. Daglig stgvsugning og renggring af gulve ->
industristavsuger med filter og ikke fejekost

3. Udbedring af skader pa isolering, hvor jord- og
stgvpartikler (inkl. sporer) kan seette sig

4. Kun hgijtrykrensning af vandfaste overflader

5. Kun vaskede og desinficerede kasser ind pa
rengjorde lagre

Sporfangst pa lager

Tilladte produkter til rengering og desinficering af bygnin-
ger og anlaeg til husdyrproduktioni3s

. Kalium- og natriumsasbe

. Vand og damp

. Laesket kalk

. Breendt kalk

. Ulzesket kalk

. Natriumhypoklorit (f.eks. blegevand)

9. Hydrogenperoxid

11. Citronsyre, pereddikesyre, myresyre, maelkesyre, og eddikesyre
12. Alkohol

15. Formaldehyd

16. Produkter til rengering og desinficering af yver og malkeudstyr

Mt B LW R -

Fra gkologivejledningen om brugen af listede tilladte midler

* Kun renggring af tomme lagre, hvor der ikke er direkte kontakt
med gkologiske produkter

* Husk registrering i logbog (midlets navn, aktivstof, dato for
anvendelse og hvor det har veeret anvendt)

« Ovenstaende liste forventes revideret pr. d. 1. jan. 2024 >
formentlig skeerpelse.
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Salvskurv

Helminthosporium solani

Forebyggelse/bekeempelse

* Renggring af lager og sorteringsmaskine - adsorbering til
partikler

» Stgvsugning, desinfektion - fa@r, under og efter
« Skansom optagning

» Lav temp. under 8-10 grader = gget modtagelighed for
beskadigelser - vent til senere pa dagen

« Sa snart kartoflerne er skindfaste - tid fra nedvisning er vigtig
(figur)

« Korrekt indstilling af optager og undga store faldhgjder >
fusarium gges op til 50% for hver sortering pga. stad

+ Obs. pa sprajte- og vandingsspor - separat lagring

Salvskury, indeks
—_— —_— %] [\%]
w o w o (8]

o
|

Optagetidspunkt og efterfglgende fugtighedsforhold

Ter

19. okt.

21. sept.

19. okt.
Fugtig

Landsforsgg 2008
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Salvskurv

Helminthosporium solani . )
Optagetidspunkt og efterfglgende fugtighedsforhold

25
Forebyggelse/bekeempelse » 20
» Renggaring af lager og sorteringsmaskine - adsorbering til partikler E
+ Stegvsugning, desinfektion - far, under og efter § 15
« Skansom optagning -\E 10
>
* Lav tgmp. (8-10°grader) = gget modtagelighed for beskadigelser > E .
vent til senere pa dagen
 Sa snart kartoflerne er skindfaste 0 -
« Korrekt indstilling af optager og undga store faldhgjder = fusarium 19. okt 21. sept. 19. okt
gges op til 50% for hver sortering pga. stgd Tor Fugtig
 Obs. pa sprgjte- og vandingsspor - separat lagring Stuart Wale 2016

» Korrekt sarheling og lagringstemperatur under 4 grader

» 0,5 grader pr. dag og efterfglgende 10-14 dage ved 12-16 grader >
leengden kan nedseettes hvis der ikke er problemer med fusarium og
phoma, samt ved hgje jordtemp. ved optagning

* Proceskartofler - 8-10 grader for at undga sukkerdannelse >
brunfarvning og dannelse af akrylamid

« Undga kondens pa lageret - altid koldere indbleesningsluft
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Saglvskurv Black dot

Helminthosporium solani Colletotrichum coccodes

Fremtidig forskning ifm.
skindsygdomme

* Undersgge smitte via vaskevand
« Effekt af frileegning

« Tid fra nedvisning til optagning

» Optimering af lagring

Hvad er jeres praktiske erfaringer?

« Har | set en tendens ifm.
skindsygdomme

Billeder: T.A. Zitter, Sutton
Bridge CSR
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Projekter 2023

« Mulighed for gget budget til gkologiske kartoffelprojekter - pga. plantebasereret
pulje | Fonden for @kologisk Landbrug

 Hvilke problematikker ser | pa jeres bedrifter?

 Hvilke omrader gnsker | belyst?

Arlig gkologisk kartoffelarrangement

« Mulighed for flere forsgg samlet - kontrolmark og stribedyrkning

« @nsker og ideer til arrangering, temaer m.m.?
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